
EntréesEntrées

Salade verte  6.00

Salade verte, tomates cherry, oignons rouges 
sauce italienne  8.50

Demandez nos suggestions du jourDemandez nos suggestions du jour

            plats végétariens

Allergies alimentaires : adressez-vous auprès du personnel  
en cas de questions relatives aux allergènes.



Entrées ou portionsEntrées ou portions

Assortiment de charcuterie  petite 20.00 
sur planchette grande 24.00

Croustade de morilles entrée 19.00 
 portion 29.00

Carpaccio de bœuf  entrée 19.00 
et copeaux de parmesan portion, avec frites 28.00

Tartare de bœuf, toasts portion 34.00 
avec pommes frites

Portion de frites petite 6.50

PâtesPâtes

Penne all’arrabiata 
tomates, poivrons, ail, huile d’olive et piment  19.50

Fagottini à la crème de truffe  23.00

Prix en CHF, TVA incluse



PoissonPoisson

Gambas à la provençale  34.00 
ail, échalotes, persil, dés de tomates, riz, salade verte

ViandesViandes

Médaillon de bœuf (200 g)  32.00 
sauce Café de Paris

Filet de bœuf (200 g)  42.00 
sauce Café de Paris ou Poivre vert

Entrecôte de bœuf (200 g), prétranchée  40.00 
sauce Café de Paris ou Poivre vert

Sauce morilles, supplément  7.00

Cordon bleu de porc « maison »  30.00 
Accompagnement pommes frites, légumes

Fondue bourguignonne de filet de bœuf  dès 2 pers. 
4 sauces maison, 1 beurre composé du chef,  
condiments et pommes frites   
nature ou marinée (220 g par pers.) par pers. 48.00 

supplément 150 g  16.00

Prix en CHF, TVA incluse



Desserts « maison »Desserts « maison »

Cornet artisanal à la crème  7.00

Crème brûlée  9.50

Tiramisu  9.50

Café gourmand  12.50

Meringue et crème de Gruyère  12.00

Meringue, crème de Gruyère et glace  14.00

Nos coupes

Flûte Limoncello  12.00

Valaisanne  11.00

Café glacé  9.50

Prix en CHF, TVA incluse



Glaces
• Vanille
• Café
• Rhum raisin
• Fraise la boule 4.00

Sorbets
• Abricot
• Citron la boule 4.00

Cassata nature  5.50
Cassata Maraschino  6.50

Supplément crème  1.50

Prix en CHF, TVA incluse


